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Gotowa do zastosowania masa
percepanowa, do nadzien i obktadow



UNIFERM Persipan

Gotowa do zastosowania masa
percepanowa, do nadzien i obktadow

Uniferm Perispan to gotowa masa percepanowa, ktéra wyroznia sie
wyjatkowym smakiem i aromatem dzieki zawartosci pestek moreli.
To produkt premium, ktory taczy w sobie najlepsze sktadniki, tworzac
doskonata baze do wypiekow, nadzien, obktadow oraz popularnych
makaronikow.

UNIFERM Perispan to gwarancja wysokiej jakosci i doskonatych
wypiekow.

Zastosowanie: wyroby cukiernicze

Zalety:

Produkt gotowy do uzycia

Masa jest termostabilna, odporna na wypieki i mrozenie

|dealna do ciasteczek makaronikowych i marcepanopdobnych

Doskonale sprawdzi sig jako sktadnik ciast drozdzowych, piaskowych -

polepsza nie tylko smak, ale i wilgotnos¢ wypiekow, co sprawia, ze

pozostajg Swieze na dtuzej.

O Wysmienity, marcepanopodobny smak - pestki moreli nadaja masie
Perispan uniklany migdatowy smak i aromat.

O Rownomierna jakos¢ wypiekow
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Potrzebujg Pafistwo wiecej informacji?Jestesmy do dyspozycji.
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